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Hobro Margarinefabrik

under farste verdenskrig

Nar de verdenspolitiske begivenheder
giver dgnninger, der slar helt ned |
lokalhistorien

Den uindskrenkede ubadskrig fra februar 1917 under den for-
ste verdenskrig medforte en langt mere bevidst eksportpolitik
fra Vestmagternes og iser Englands side. Centralmagternes og
ikke mindst Tysklands forsyninger af fedt og olie skulle afskeres
mest muligt. De neutrale lande, herunder Danmark, fik derfor
begrenset deres import af en lang rekke foderstoffer og ravarer.
Danmark havde en stor eksport af f.eks. smeor til Tyskland, s ved
at forhindre en dansk import af ravarer til margarineproduktion
blev landet tvunget til at bruge smorret selv. Den danske marga-
rineproduktion gik derfor helt i sté fra efterdret 1917.

Lokalhistorisk Arkiv i Hobro fik i efterdret 2013 indleveret
materiale om Hobro Margarinefabrik, der viste sig at handle om
marmeladefremstilling. Materialet straekker sig fra august 1918 til
marts 1919 og indeholder kontrakter om marmeladefremstilling
og en brevkorrespondance med Ernzringsraadet. Periodemssigt
er det lige inden forste verdenskrigs afslutning i november 1918
og ménederne derefter. I folketellingen 1916 ses det, at margari-
nefabrikant J.2. Rasmussen var gift med Sigrid Dahl Rasmussen.
Det er i hendes navn, kontrakten om fremstilling af marmelade er
indgdet, og hun ferte ogsa korrespondancen.

Ernaringsraadet - ikke at forveksle med vores dages Ernarings-
rad - blev oprettet til at administrere Kornloven af august 1917.
De manglende ravarer gav en stor frygt for sult i befolkningen,
og Kornloven var derfor et tiltag til regulering og sikring af lan-
dets interne fodevareforsyninger. Loven indeholdt ogsé en rekke
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11. november 1918.

bestemmelser om dyrkning af andre afgreder end korn, f.eks. suk-
kerroer, samt bestemmelser om anvendelse og fastsettelse af pri-
ser. I de to 4r, hvor Ernaringsraadet eksisterede, var der ansat ca.
400 medarbejdere til at administrere reguleringerne.

Marmeladeproduktion har veret en méide for Hobro Mar-
garinefabrik at overleve pa. I et brev fra Sigrid Dahl Rasmussen
til Ernaringsraadet den 5. oktober 1918 skriver hun da ogsa, at
” Margarinefabrikken ligger ganske hen, og man skal dog forrente
Maskinerne”. Pa det tidspunkt har Hobro Margarinefabrik ligget
stille i et &rs tid. De faste udgifter forsvandt ikke ved et produk-
tionsstop, og der var ingen statslige kompensationsmuligheder.
Der skulle alts3 tenkes i nye baner, og marmelade var en af
dem. I Hobro Avis for 2. halvir af 1918 ses en anden overlevel-
sesméde. ].P. Rasmussen, Hobro Margarinefabrik, annoncerer
med salg af alt muligt - klipfisk, citroner, skosverte, bolsjer og
konfekt, te og kaffesurrogater og selvfvlgelig frugtmarmelade og
syltetoj pé glas.

Fine Fray(marmelater .u'u-:iS'yﬁl“le/tsimf l‘ﬂas{

_>Hob

Kontraktvilkar til marmeladefremstilling

Der er to kontrakter dateret den 31. august 1918. Den forste er en
overenskomst mellem Ernaringsraadet og Sigrid Dahl Rasmussen
om fremstilling af marmelade. Sigrid anvises 1.000 kg sukker til
marmeladefremstilling med forholdet 50% trefrugt og 50% suk-
ker. For en fjerdedel af produktionen settes prisen fra fabrik til
grossist til 1,23 kr. pr. kg pé basis af en sukkerpris pi 77 ore pr.
kg. Stiger sukkerprisen, skal marmeladeprisen stige proportionalt
hermed. Falder @bleprisen under 36 gre pr. kg, skal marmelade-
prisen nedsettes med % ore pr. kg for hver gre, 2bleprisen falder.
De sidste tre fjerdedele af produktionen sattes til en pris, der sva-
rer til frugtprisen, og hver uge skal der indberettes, hvor meget
frugt der er kobt og til hvilken pris.

I den anden kontrakt, ”Kontrakt angaaende Marmeladefrem-
stilling”, fremgar det, at de sidste tre fjerdedele af produktionen
forst mé selges efter nermere tilladelse fra Erneringsraadet. Un-
der punktet "Frugtindkeb” gives der tilladelse til keb af nedfalds-
abler og blommer.



Stentoj.

Gangen og gleder sig nogen Tid over den.
Samler man, kan i i i

maa ikke bruges til Forfalskning af Bihon-

i
serlige Skabe, VSM.

Kunstbroderi, Forssg paa naturalistisk
Gengivelse af Mennesker, Dyr, Blomster,
Landskaber o. s. v. med Naal og Traad, dog
med en forudgaaende Farveskitse af Moti-
vet som Forbillede. Teknikkens Virkemidler
bestaar i ulige lange Sting, der fylder en
Figur, og et meget stort Antal Farvenuan-
cer i det Gam, der bruges, enten i Silke
eller Uld, Mange Broderier af hoj kunstne-
risk Kvalitet er i Tidens Lob blevet udfort
i denne Teknik bl a. paa kirkelige Kled-
ningsstykker. GW.

Kunsthonning fremstilles af Sukker ved
Kogning med Syre, Sukkeret omdannes her-
ved til en Blanding af Druesukker og Frugt-
sukker. God K. skal have en meget tykt-
flydende Konsistens uden grove Krystaller.

ning. Newringsveerdien beror udelukkende
paa dens Indhold af Kulhydrat, ca, 75 %,
som giver den en Kalorievaerd; af ca. 3000
pr. kg. K. er overordentlig letfordojelig, men
mangler den wgte Bihonnings fine Aroma,
Enzymer og Vitaminer. Til Gengeeld er den
relativ billig. Der skal ca. 140 gK. til for at
opnaa samme Sodeevne som 100 g Melis, F.D.

Kunstigt Aandedrat skal altid foretages,
hvor en Patient er skinded p. Gr. af elek-
triske Udladninger, Kvelning (Drukning,
Heengning o, s. v.), Forgiftninger (Kulilte,
Belysningsgas, bedovende Gifte) samt ved
almene Forfrysninger. Man maa aldrig bru-
ge kunstigt Aandedraet ved svere Lesioner
af Brystkassen eller Underlivet, indvendige
Blodninger, Atsninger eller Krigsgas. (Se
i ovrigt Livredning). RMF.

Ved kunstigt Aandedreet soger man at

Farven skal vere gullig og Smagen ren. K.
maa ikke indeholde over 22 % Vand og

bringe et skindedt Menneskes Livsfunktio-
ner til at genoptage deres Virksomhed, Ved
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De to kontrakter giver et indtryk af, hvor mange krav og re-
guleringer der blev arbejdet med, og hvor stram kontrollen
af produktion og salg af varer var under sidste halvdel af forste
verdenskrig.

Sukker

Der skal bruges meget sukker til marmeladefremstilling, men
det kan jo ogsa bruges til andet. Allerede inden kontrakten er
underskrevet den 28. august, skriver Sigrid til Erneringsraadet,
om hun méi benytte de 33% af det bevilgede sukker til kunst-
honning. ”En god Kunsthonning er meget efterspurgt her paa
Egnen og kan lettere afhandes end Marmelade”, skriver hun. Er-
nazringsraadets svar kommer i et udateret brev og er afvisende;
"Sukkeret alene maa benyttes til Marmeladefremstilling og ikke
helt eller delvist til Kunsthonning”. Samtidig far Sigrid lovning
pa et lignende kvantum sukker til november. Fra slutningen af
august, hvor denne brevveksling finder sted, indtil november
er lenge at vente, og den 11. september beder Sigrid om mere
sukker til at udvide marmeladefremstillingen. Der er masser af
god og billig frugt, og hvis hun kan producere mere, bliver det
nemmere at betale de ngdvendige udgifter til maskiner. Den
13. september far Sigrid stillet yderligere 1.000 kg sukker til
radighed, men der er et forbehold. Marmeladen ma ikke sel-
ges uden skriftlig tilladelse, og den kan hun forst forvente at fa
efter 1. februar 1919.

Sigrid beder om sukker og far afslag indtil flere gange, men
den 12. oktober modtager hun 5.000 kg og den 8. november
10.000 kg. Med den sidste bevilling folger et krav om at sette
10.000 kg marmelade p3 lager til senere anvendelse. - I alt mod-
tager Sigrid 17.000 kg sukker til marmeladefremstilling.

Fakra om kunsthonning
ifolge Dansk Husmoder-
leksikon fra 1949.

87



88

Frugt

Ifolge kontrakten er frugtprisen af Ernaringsraadet sat til 36 ore
pr. kg. Blommer navnes i kontrakten, men ikke specifikt i brev-
korrespondancen - det gor @bler til gengeld. Med Sigrids til-
ladelse til at kebe nedfaldsebler i det tidlige efterdr 1918 er det
muligt at holde frugtprisen. Den 9. november anmoder Sigrid
Ernaringsraadet om tilladelse til at kebe frugt for mere end 36
ore pr. kg. Nedfaldsebler er blevet svare at fi, og nedplukkede
@bler skal nedkeles. Det giver hgjere priser, og Sigrid har betalt
40 ore pr. kg. Tilladelsen fra Erneringsraadet kommer den 12.
november.

Til nytar 1919 ma Sigrid betale op til 60 ere pr. kg, og hun
skriver den 3. januar til Erneringsraadet, at det er, fordi an-
dre fabrikker byder ind pa frugten. Svaret fra Erneringsraadet
kommer allerede dagen efter. Det er ikke tilladt at kebe frugt
til mere end 42 ore pr. kg, s Sigrid ma den 14. januar erkende
sit tab. Hun har kebt for dyrt og med for hej fragt fra bl.a. Fyn.

Marmeladelager og -eksport

Kravet fra Erneringsraadet om at henlegge store mengder mar-
melade pd lager ma have varet lidt af en gkonomisk udfordring,.
Men den 22. november lysnede det forude. Erneringsraadet
meddelte, at der var mulighed for eksport i nar fremtid, hvis fa-
brikken altsd havde henlagt den aftalte mangde marmelade. Den
27. november anmoder Sigrid indtrengende om at komme i be-
tragtning: ” Jeg maa arbejde med laant Kapital, og da man skal beta-
le Sukker og Frugt forud, tranger jeg meget til at faa nogen Drifiska-
pital fri, da Forrentning af saa store Belob giver et ikke lille Tilleg til
Marmeladens Fabrikationspris”. Den 3. januar 1919 beder Sigrid
endnu en gang indtrengende om at komme i betragtning, ”da
der er ringe Udsigt til noger Salg herhjemme. Jeg har maattet laane
hele Drifiskapitalen til Marmeladefabrikation”. Lageret af marme-
lade opgives til 17.200 kg, og Sigrid regner med, at hun i lobet
af 14 dage vil have brugt alt sukker og ende med ca. 30.000 kg
marmelade pé lager.

Den 9. januar 1919 modtager Sigrid endelig besked fra Er-
naringsraadet. De vil aftage 10.000 kg marmelade. Fabrikken er
ansvarlig for, at marmeladen er holdbar og fri for gering i mindst
tre mineder, og den skal vare tyk som grod. Samtidig er der
regler til emballeringen: ”...nye Fustager med mindst 4 Jernbaand
og indvendig impragnerede eller bekledt med Pergamentpapir”. Sig-
rid svarer den 10. januar, at emballeringen af hendes marmelade



bestar af to jernbind og to gange tre trebind. Samtidig sperger
hun, hvorndr Erneringsraadet kan aftage noget mere, da hun har
yderligere ca. 20.000 kg pa lager.

Erneringsraadet stadfester den 15. januar keb af 20.000 kg
frugtmarmelade, hvoraf de 10 tons skal eksporteres til Sverige
med hurtig afsendelse. Den 20. januar gives der tilladelse til salg
af hele produktionen, og den 4. marts meddeler Sigrid, at hun
har 9.500 kg pa lager, som hun gerne vil eksportere gennem Er-
neringsraadet. Der foreligger ikke noget svar, og det sidste brev
i korrespondancen, dateret 14. marts, er fra Sigrid. Her skriver
hun, at lageret bestdr af &blemarmelade, og at det er svert at
afsette herhjemme.

Vi ved ikke, om Sigrid fik eksporteret resten af sit lager.
I Hobro Avis fra 1. halvir 1919 er der ingen annoncer om mar-
meladesalg fra Margarinefabrikken. Til gengzld annonceres der
stadig med f.eks. delikate figner, rasp, hvede- og rugkiks, Messina-
appelsiner og lignende.

Margarineproduktionen startede igen i april 1919, for i Ho-
bro Avis den 31. marts ses annoncen: "Om 2 a 3 Dage paabe-
gynder jeg atter Margarinefabrikationen”. Allerede den 8. april er
margarinen klar til salg: ”Uden Merker faas nu god Plante-Mar-
garine af eget Fabrikar”.

paabegynder ieg aner Margarmefabnkahonen

J'P Rasmussen,

Hobro Margarinefabrik,

Uden Marker

faas nu god PLANTE:MARGARINE af éget Fabrikat.

J. P Rasmussen,

Hobro Margarinefabrik,

Annonce fra Hobro Avis den

31. marts 1919.

Annonce fra Hobro Avis den

8. april 1919.
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